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Als Erstes, herzliche Gratulation
unseren Jubilaren

Mitarbeitende
e 25 Jahre Andrea Mutti, Menzihuus
e 10Jahre Zemrije Ramadani, Seminarhotel Lihn

Klientinnen und Klienten
e 25Jahre H.S., Backerei Menzihuus
e 5 Jahre E.P., Hauswirtschaft Menzihuus

Vom Gartner zum Backer:
Hampis 25 Jahre im Menzihuus

Hampi lebt seit 25 Jahren im Menzihuus und arbeitet ebenso lange in einem geschutzten Arbeitsplatz. In diesem Jahr feierte er
seinen 65. Geburtstag, doch an den Ruhestand denkt er noch nicht. Er méchte weiterhin mit einem Pensum von 50 % in der
Backerei arbeiten, in der er in den vergangenen Jahren tatig war. Zusatzlich wird er nun an zwei Nachmittagen das Tageszent-
rum besuchen - eine Tagesstruktur ohne Lohn, die vom Menzihuus angeboten wird.

1. In welchen Bereichen hast du in den letzten 25 Jahren im Menzihuus gearbeitet, und welche Tatigkeiten haben dir
besonders Freude bereitet?

»Zuerst habe ich in der Gartnerei gearbeitet. Ich hatte viel Freude daran, die Tiere (Esel, Hihner, Kaninchen, Schweine, Schafe,
Ziegen) zu futtern und zu pflegen. Das Heuen lag mir ebenfalls am Herzen. Anschliessend war ich in der Wascherei tatig. Auch
_ diese Arbeit hat mir gefallen. Die letzten 15 Jahre habe ich in der Menzihuus-Backerei gearbeitet und meine Aufgaben dort mit
viel Elan gemeistert. Ich habe sehr viel gelernt, und wir waren bzw. sind ein tolles Backereiteam.“

2. Wie hast du die Veranderungen im Menzihuus in den letzten 25 Jahren erlebt?
,Friher war es familiarer und der Zusammenhalt enger.“

3. Gibt es besondere Momente oder Erlebnisse aus den letzten Jahren, die dir besonders in Erinnerung geblieben sind?
,Die Ferien waren immer schon, ebenso wie die Freizeitangebote und Ausflige.“

4. Was bedeutet das Menzihuus fiir dich personlich?
sIch habe gerne Menschen um mich. Ich geniesse die Gesellschaft und die Lebendigkeit im Menzihuus. Es freut mich, dass ich
weiterhin in der Backerei arbeiten darf. Ich stehe dem Backereiteam gerne zur Seite.”

5. Was wiinschst du dir fiir deine Zukunft?
,Gesundheit und Freizeit.»




Editorial .

Liebe Genossenschafterinnen und Genossenschafter
Liebe Gaste der GsdW

b \ Liebe Leserin, lieber Leser
»
A \\

Vor einem Jahr haben wir Ihnen unsere neue (ibergeordnete Strategie fur die
. GsdW vorgestellt. Wie im Flyer dargestellt haben wir uns auf den Weg
\ ‘ gemacht und gehen nun Schritt flir Schritt vorwarts. Erste Erfolge konnten
\ oder kénnen Sie bereits selbst erleben:
Mit dem Floh- oder Adventsmarkt férdern wir das Miteinander von Menzihu-
us und Lihn sowie die Verbundenheit unserer Betriebe mit der lokalen

Bevélkerung, beides ganz im Sinne der Inklusion. Erstmals haben wir letztes
/ -

Jahr die Mitarbeitenden des Seebliels zu einem gemeinsamen Mitarbeiteran-
lass ins Lihn und ins Menzihuus eingeladen, um auch so die Verbundenheit und
das Zusammenwirken unserer Betriebe zu stérken.

Mit den neuen Angeboten im Lihn oder den wunderschdén renovierten Zimmern im Seebuel
bieten wir Ihnen attraktive Orte der Begegnung und flir gemdtliche Stunden oder Tage im
Kreis Ihrer Familie oder Freunde. Weshalb organisieren Sie nicht einmal eine Geburtstags-
oder Familienfeier oder einen Vereinsausflug bei uns? Das Lihn z.B. ist in etwas Uber einer
Stunde per Zug und Bus ab Zirich gut erreichbar.

Engagiert verfolgen wir unseren Weg zur Nachhaltigkeit: das Lihn wurde mit dem Label ibex
fairstay platinum ausgezeichnet, einer von nur 19 Hotelbetrieben in der Schweiz. Und das
Seebliel ist im Swisstainable-Programm von Schweiz Tourismus auf dem Level 1 eingestuft.
Die nachhaltig und biologisch produzierten Produkte der Menzihuus Gértnerei und Béckerei
kdnnen Sie in unserem online Katalog (siehe Artikel) ansehen und vor Ort oder in diversen
Geschaften kaufen, vielleicht kénnen Sie diese klinftig auch online bestellen, wir priifen diese
Mdglichkeit.

Es freut mich, dass Sie uns auf unserem Weg Schritt fiir Schritt begleiten. Ich hoffe, Sie bald

wieder einmal bei uns im Lihn im Gourmetstibli oder fiir ein paar Ruhetage im Seebduel fir
aktive Ferien zu sehen. Ich danke Ihnen fir Ihre Treue und Unterstutzung.

Ich wiinsche Ihnen beim Lesen viel Vergnigen!

Hans Konrad Bareiss
Prasident GsdW
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Dorfladen Riedern bewahrt - soziales
Engagement fur die Region

Die Genossenschaft sozial-diakonischer Werke (GsdW)
erdffnete den Dorfladen in Riedern im Sommer als
soziales Projekt. Das Konzept beinhaltete insbesondere
die Ausbildung von Lernenden. Neben dem eigentlichen
Betrieb des Ladens wurde eine kleine Kaffeeecke
eingerichtet und auch die Poststelle wird weiterhin
betrieben.

Am 4. August 2025 6ffnete der Dorfladen Riedern seine
Tore unter dem Namen der GsdW/Menzihuus. Und am
8. August 2025 fand zudem die offizielle Eréffnungsfeier
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mit zahlreichen Gésten und Interessierten in Riedern GL
statt. Der Dorfladen Riedern wurde so vor der Schliessung
bewahrt und bot dem Dorf sowie der Bevélkerung in und
um Riedern weiterhin die Méglichkeit, lokal einzukaufen.

Zugleich fordert jeder einzelne Einkauf das soziale
Engagement, da Lernende an diesem Ort ihre Ausbildung
absolvieren und erste Berufserfahrungen sammeln
dirfen.

Wir freuen uns Uber viele Begegnungen!

GV GsdW 2025 im Seebuel -
Gemeinsam Richtung Zukunft

Bei strahlendem Sonnenschein konnte die diesjahrige GV
in Davos im Seebuel durchgefiihrt werden. Nebst den
Ublichen Traktanden stand eine Statutenanderung auf
dem Programm, welche Kompetenzen/Verantwortungen
und Doppelspurigkeiten bereinigte; ohne Gegenstimmen
konnten die Anderungen vorgenommen und die Statuten
angepasst werden. Die aktuellste Version ist auf der
Website unter Downloads einsehbar.

Auf Interesse stiessen die Informationen der GL: die neu
renovierten Zimmer im Seebuel konnten einerseits im
Zuge einer Ubernachtung an der GV bereits getestet und

Werden Sie Mitglied

fur gut befunden werden, erfreut hat zudem der finanziel-
le Abschluss des Projektes unter dem geplanten Budget.
Von der «Glarner-Seite konnten zudem die beiden neuen
GL-Mitglieder Stefanie Waser und Tobias Hollerbuhl
begrusst werden und sie durften sogleich den Fokus der
Bereiche Wohnen und Arbeiten prasentieren. Im Wohnen
steht insbesondere das ambulante Wohnangebot und
entsprechend mdégliche Angebote im Fokus, im Bereich
Arbeiten konnte die Ubernahme des Dorfladen Riederns
und somit die Erweiterung der Ausbildungsmaoglichkeiten
prasentiert werden.
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Erfolgreicher Auftakt: Der erste GsdW

Adventsmarkt

Im November 2024 haben wir erstmals einen Advents-
markt auf unserem Gelande organisiert. Die Kooperation
zwischen Menzihuus, Lihn und GsdW war hervorragend.

Vom Aufstellen der Stande, dem Verlegen des Stroms,
dem Verteilen des Strohs bis hin zur Organisation der Aus-
steller und der Dekoration des gesamten Gelandes lief
alles reibungslos und Hand in Hand.

Der Markt bot eine Vielzahl von Ausstellern, darunter
selbstgemachtes Porzellan, gebrannte Holzkunst,

recycelte Fallschirme sowie Kase, Wirste, kulinarische Lecker-
bissen und weitere schone Sachen. Der GsdW Adventsmarkt war
ein grosser Erfolg und hat zahlreiche Besucher begeistert.

Aufgrund des Erfolgs wird der Markt auch in diesem Jahr wieder
stattfinden, und zwar am 15. und 16. November 2025. Wir
freuen uns auf eine erneute Zusammenarbeit und einen ebenso
erfolgreichen Adventsmarkt.

Flohmarkt mit Charme: Sonne,
Stande und strahlende Gesichter

Mit viel Freude starteten wir im vergangenen Herbst
unseren ersten Flohmarkt auf dem Menzihuus-Lihn
Gelande, der auf grosse Begeisterung stiess. Aufgrund
der positiven Resonanz fand am 8. Marz 2025 die zweite
Ausgabe statt - diesmal unter freiem Himmel bei strahlen-
dem Fruhlingswetter.

Mit fast 20 Stdnden bot der Markt eine vielfaltige
Auswahl an Waren: von Kleidung in verschiedenen
Grossen Uber Dekorationsartikel, Spielzeug und Kinder-
sachen bis hin zu Schmuck und anderen Schatzen. Flr
das leibliche Wohl sorgten verschiedene Foodstande mit
geflllten Bagels, herzhaften Wirsten und einer kdstlichen
Auswahl an Kuchen. Ein besonderes Highlight fir die
kleinen Besucher war das Kinderschminken, das ab
11.00 Uhr angeboten wurde.

Der sonnige Tag trug zu einer ausgelassenen Stimmung
bei und machte den Flohmarkt zu einem gelungenen
Erlebnis fur jung und alt. Mittlerweile fand schon der
dritte Flohmarkt statt und wir prifen die WeiterfUhrung

dieser Anlasse. Bis dahin bedanken wir uns herzlich bei allen
Ausstellern und Besuchern fir ihre Teilnahme.

Weitere Informationen zu Veranstaltungen finden Sie auf der
Homepage vom Lihn.
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Neuerungen und
Im Menzihuus

Menzihuus setzt neue Standards in der ambulanten
Betreuung

Das Menzihuus entwickelt ein innovatives Konzept zur
ambulanten Betreuung, das die UN-Behindertenrechtskon-
vention und das revidierte Behindertengesetz von 2025
berucksichtigt. Ziel ist es, Menschen mit Behinderungen
mehr Selbstbestimmung und Wahlfreiheit zu ermdéglichen.
Die ambulante Betreuung soll den Ubergang von stationa-
ren Einrichtungen in ein selbstbestimmtes Leben unter-
stlitzen und gleichzeitig die gesellschaftliche Teilhabe
starken.

Individuelle Unterstiitzung fiir mehr Selbstbestimmung
Die ambulante Wohnbegleitung richtet sich an Menschen
in herausfordernden Lebenssituationen und bietet
Unterstitzung im Alltag sowie in Krisenzeiten. Der Fokus
liegt auf der Férderung der Eigenstandigkeit und der
Entwicklung individueller Bewaltigungsstrategien. Das Ziel
ist, die Autonomie der betroffenen Personen zu starken
und die Integration in ein selbstbestimmtes Leben zu
fordern.

Events und Ferienangebote

Wie jedes Jahr bietet der Bereich Wohnen begleitete
Sommerferien an. In den letzten zwei Jahren war der
Wunsch der Bewohner:innen, ans Meer zu fahren - wie auf
den Fotos zu sehen ist. Die Ferien werden partizipativ
geplant: Winsche werden abgefragt, passende Angebote
gesucht und demokratisch abgestimmt.

iz menzih_uus

Entwicklungen

Barrierefreiheit und ganzjahrige Nutzbarkeit

Der Zugang zum Hauptwohnhaus an der Panorama-
strasse 32 und den 6ffentlichen Raumen wird barriere-
freier. Automatische Turoffner erleichtern den Zugang
fur Personen mit eingeschrankter Mobilitat. Zudem wird
der Balkon im 2. Stock mit einem Glasdach Uberdacht,
sodass dieser nun ganzjahrig nutzbar ist.

Personalentwicklung und Ausbildungen

Nach einigen Personalwechseln im Jahr 2024 konnten
motivierte Mitarbeitende gewonnen werden, die eine
positive Arbeitsatmosphare schaffen. Besonders
erfreulich ist, dass Cliff Malate im Herbst 2024 seine
Ausbildung zum Sozialpadagogen HF begonnen hat. Im
Herbst 2025 treten Sarina Scharer und Barbara Arnold
ihre Ausbildungsplatze an. Das Menzihuus unterstutzt
die Auszubildenden und profitiert von ihrem Wissen.

Projekte und neue ambulante Betreuungsangebote
Aktuell wird unter der Leitung von Stefanie Waser die
Einflhrung ambulanter Betreuungsangebote vorange-
trieben. Die Konzepte sind erarbeitet, und Gesprache
mit potenziellen Kostentragern laufen. Die neuen
Angebote sollen 2026 starten.
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Menzihuus Online-
Katalog: Produkte
aus erster Hand

Im Jahr 2024 wurde auf der Webseite des Menzihuus ein neuer
Online-Produktekatalog erstellt, der die vielfaltigen Produkte des
Menzihuus vorstellt und Informationen daruber liefert, wo diese
erhaltlich sind. Die handgefertigten Produkte aus den Bereichen
Backerei, Gartnerei, Wascherei und Tageszentrum werden dort
prasentiert. Die Produktfotos wurden mit viel Sorgfalt von einem
Mitarbeitenden aus dem geschuitzten Arbeitsplatz der Backerei
mithilfe einer Fotobox aufgenommen. Ergédnzend dazu finden sich

kurze Beschreibungen, die einen Einblick in das Sortiment geben.

Aktuell besteht noch keine direkte Bestellmdglichkeit - der Shop
dient derzeit als Ubersicht Giber das Sortiment.

Schau vorbei und entdecke die Produkte unter:

Menzihuus .
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Nach dem offiziellen
Abschluss meiner
Ausbildung zum
Arbeitsagogen
versplrte ich den
dringenden Wunsch
nach einer Auszeit.
Die letzten Monate
waren intensiv und
herausfordernd,
insbesondere das abschliessende Modul, das mir viel abver-
langte. Um mich zu erholen und neue Energie zu tanken,
entschloss ich mich, eine einmonatige Pause einzulegen. In der
Planungsphase war es mir wichtig, dass meine Aufgaben
wahrend meiner Abwesenheit gut organisiert sind. Daher setzte
ich mich intensiv mit meiner Stellvertreterin, Jeannine Kunz,
zusammen. Gemeinsam erstellten wir einen detaillierten
Ubergabeplan, um sicherzustellen, dass alle wichtigen Projekte
und Klienten weiterhin betreut werden.

Fur meine Auszeit hatte ich eine Reise nach Vietnam geplant -

ein Land, das mich schon lange faszinierte. Gemeinsam mit
meiner Lebenspartnerin, die seit einigen Monaten ebenfalls
im Menzihuus arbeitet, machte ich mich auf den Weg. Wir
freuten uns darauf, die Kultur, die Menschen und die
atemberaubenden Landschaften Viethams zu entdecken.
Wahrend unseres Aufenthalts besuchten wir verschiedene
Stadte und Regionen, darunter Hanoi, Ho-Chi-Minh-Stadt
und die malerische Insel Phi Quoc. Wir tauchten in die
lokale Kuche ein, lernten einige Worter Vietnamesisch und
genossen die herzliche Gastfreundschaft der Einheimi-
schen. Die Reise bot uns nicht nur die Gelegenheit zur
Erholung, sondern auch, neue Perspektiven zu gewinnen
und kreative ldeen zu sammeln, die ich in meine zuklnftige
Arbeit als Arbeitsagoge einbringen mochte.

Die Auszeit war flr mich eine wertvolle Erfahrung, die mir
half, gestarkt in meinen Beruf zurlickzukehren.

Christian Rusterholz
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Lerminarhotel Liln

Unser neues Gourmetstubli

Kulinarische Erlebnisse mit Geschichte

Es tut sich etwas in unserem Panoramahotel! Unser Gour-
metstubli ist nicht nur ein Ort flr feinste kulinarische
Erlebnisse, sondern auch ein Raum mit Charakter und
Geschichte.

Mit viel Liebe zum Detail haben wir eine Atmosphare
geschaffen, in der Genuss und Ambiente im perfekten
Einklang stehen. Stilvolles Interieur, hochwertige Materialien
und eine warme, einladende Umgebung - all das macht
unser Gourmetstubli aus.

Ein besonderes Highlight: Die Mébel stammen aus der
Brockenstube in Mihlehorn! Jedes Stlick erzahlt seine

eigene Geschichte und verleiht dem Raum eine besondere
Note. Und das Beste daran? Wenn Ihnen ein Mdbelstlck
besonders gefallt, konnen Sie es erwerben! So wird unser
Restaurant zur kleinen, feinen Brockenstube, in der Genuss
und Nachhaltigkeit Hand in Hand gehen.

Freuen Sie sich auf exquisite Gerichte, erlesene Weine und
unvergessliche Genussmomente. Egal, ob flr ein romanti-
sches Dinner, einen besonderen Anlass oder einfach eine
entspannte Auszeit - unser Gourmetstubli ist genau der
richtige Ort dafur. Wir freuen uns darauf, Sie bei uns
willkommen zu heissen und mit Ihnen diese besondere
Atmosphare zu teilen!

Ein Interview mit Carmen Mesaros unserer Herzensdame

Seit wann arbeitest du im

Lihn?

Ich arbeite im Lihn seit
April 2024.

Was macht fiir dich
einen perfekten
Empfang aus?
Freundlichkeit, Authenti-
zitat, Effizienz, Proaktivi-

tat und Hilfsbereitschaft

- all das in einer angeneh-
men, sauberen und komfor-
tablen Umgebung.

Was war bisher dein schonster Moment in der GsdW?
Der Moment, in dem ich das Gefuhl hatte, wirklich Teil
des Teams zu sein - willkommen und wertgeschatzt.
Was ist dein Lieblingsplatz im Hotel - und warum?
Die Terrasse - und die Grunde liegen auf der Hand.
Unser Hotel liegt an einem einzigartigen Ort, die Aussicht
ist atemberaubend, und ich geniesse sie jeden Tag.
Drei Worte, die dich am besten beschreiben?
Nachdenklich, anpassungsfahig, empfindsam.

Wie sieht dein perfekter freier Tag aus?

Ein Sommertag in den Bergen, ein langer Spaziergang
und ein gemutliches Picknick am Feuer.
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«Talk unterwegs»

TV SiUdostschweiz im Seminarhotel Lihn

Anfang Juli durften wir im Lihn grossen TV-Besuch empfangen: Reto Mohr und
das Team von TV Sudostschweiz. Im Rahmen der Sommerserie «Talk unterwegs »
wurden unter anderem unsere Mitarbeitenden Steffi Hosli und Sari Gudenrath
interviewt - ein Einblick, der neugierig macht - und Ende Juli ausgestrahlt
wurde.

Steffi und Sari gewahrten spannende Einblicke hinter die Kulissen: Sie berichte-
ten von ihrer Leidenschaft fur Gaste und Team, von Routinen und Herausforde-
rungen im Alltag und davon, wie es ist, im Lihn mit Herz und Engagement zu
arbeiten.

Ein herzliches Dankeschon geht an Reto Mohr und das gesamte Team von
TV Sudostschweiz fur ihren Besuch und die inspirierende Zusammenarbeit -
eure Professionalitat und Nahe haben diesen Beitrag zu etwas Besonderem
gemacht.

Wir freuen uns, dass das Seminarhotel Lihn mit seiner einzigartigen Atmosphare
ein Teil dieser Sendung sein darf. Naturlich freuen wir
uns auch auf viele Begegnungen mit dem TV-Team
in der Zukunft!

Sendung kann nachgeschaut werden
unter: www.suedostschweiz.ch/tv

10 Jahre Engagement:
Danke, Zemrije!

Zemrije Ramadani ist unsere speditive und fleissige Arbeitskraft im Office und
in der Hauswirtschaft. Seit 10 Jahren dirfen wir auf ihre Flexibilitat, Zuverlassig-
keit und ihre unermudliche Einsatzbereitschaft z&hlen. Wir danken ihr herzlich
flr ihre treue Unterstltzung.

Seminarhotel Lihn 2%

Lihn Angebote

Gourmetreise

Im Lihn verschmelzen Genuss
und Erlebnis zu einem beson-
deren Highlight: Freuen Sie
sich auf eine spannende Fiih-
rung bei Laderach, eine stim-
mungsvolle  Schifffahrt auf
dem Walensee, ein feines
Gourmet-Dinner und ein ge-
mutliches  Outdoor-Kasefon-
due. Diese Genussreise kon-
nen Sie das ganze Jahr Uber
erleben.

Hike & Bike

Fir Sportenthusiasten bietet
das Lihn die Moglichkeit, das
Glarnerland mit dem E-Bike,
Wanderschuhen und der Berg-
bahn zu erkunden. Dieses An-
gebot richtet sich an alle, die
die beeindruckende Natur ak-
tiv erleben mochten.

Familienpackage -

Auf den Spuren der Drachen
Von April bis Oktober kénnen
Familien ein actionreiches
Abenteuer erleben. Das Pa-
ckage bietet spannende Aktivi-
taten fir die ganze Familie und
ladt dazu ein, die Umgebung
auf den Spuren der Drachen
zu erkunden.

Sonntags-Auszeit

Geniessen Sie den Wochen-
start entspannt: Von Sonntag
auf Montag Ubernachten Sie
bei uns mit 50% Rabatt - idea-
le Gelegenheit fur eine kurze
Auszeit am See oder in den
Bergen.

Entdecke deine
Auszeit - einfach
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Mit neuen Superiorzimmern in die
Zukunft: Seebuel im Wandel

Vor fast einem Vierteljahrhundert wurde der «Ostbau» des
Seeblel mit funktionalen und geraumigen Superiorzimmern
eroffnet, die bei den Gasten sehr geschatzt wurden. 2018
planten wir, das gesamte Hotel zu renovieren und auf den
neuesten Stand zu bringen. Doch das Budget fur die
Komplett-Renovation sprengte den Rahmen, und die
Superiorzimmer wurden vorerst zurlickgestellt.

Mit der Pandemie verzdgerte sich der Zeitplan, aber die
Zimmer konnten noch genutzt werden, da sie von ricksichts-
vollem Gastekreis nicht allzu stark beansprucht wurden. Im
Laufe der Zeit wurde jedoch klar, dass die Zimmer nicht mehr
zeitgemaR waren. Die Nachfrage nach den renovierten
Standardzimmern stieg, und es wurde deutlich, dass auch
die Superiorzimmer renoviert werden mussten.

Am 16. September 2024 starteten wir das Umbauprojekt,
das dank exzellenter Planung und Zusammenarbeit mit
einem lokalen Architekturburo sehr gut verlief. Ab dem 21.
November 2024 konnten wir die neuen Superiorzimmer
unseren Gasten vorstellen. Besonders gelobt werden die
Helligkeit, die Verwendung von Naturmaterialien und die
funktionale Gestaltung. Auch das Seebuel-Team freut sich
Uber die neuen Zimmer, die sehr geschatzt werden.

Die Renovierung der Superiorzimmer war eines der grofiten
Projekte der letzten Jahre und hat sich definitiv gelohnt. Es
hat uns nicht nur geholfen, die Nachfrage zu decken, sondern
auch, das Seebuel weiterhin auf einem hohen Standard zu
halten. Es zeigt sich, dass regelmaRige Investitionen
notwendig sind, um die Liegenschaft zu pflegen und zu-
kunftsfahig zu bleiben.

Wir sind zuversichtlich, dass das Seebuel mit den neuen
Zimmern bestens fur die Zukunft gerUstet ist. Auch die
letzten Projekte werden wir mit Mut und Zuversicht angehen.

Liebe Leserinnen und Leser, im Namen des ganzen Seebuel-
Teams winsche ich Ihnen eine gelungene Zeit, gute Gesund-
heit und auf ein baldiges Wiedersehen - Ihr Gastgeber
Daniel Rakeseder

PO rt ra It Esther Albisser, Service im Seebuel

Mein Name ist Esther Albisser, ich bin in Fribourg aufgewach-
sen, 1982 bin ich nach Davos gekommen und lebe bis heute
in Davos.

Ich arbeite seit 1980 in der Gastronomie, 1987 bis 2000
fUhrte ich mit meinem Mann zusammen das Restaurant
Tennishalle, nachher arbeitete ich 6 Jahre als Filialleiterin in
einem Kleidergeschaft und bis heute wieder in der Gastrono-
mie. Den Kontakt zu den Gasten schatze ich sehr, man erfahrt
viel und gleichzeitig gebe ich mein Wissen uber Davos gerne
an die Gaste weiter.

Seit Mai 2024 arbeite ich im Seebuelteam im Service, wo ich
herzlich aufgenommen wurde. Es ist ein Privileg, am schénen
Davosersee. Da wo andere Urlaub machen darf ich arbeiten .
In meiner Freizeit bin ich viel am Biken und mache auch mal
grossere Touren mit Ubernachten, oder rund um Danemark

radeln. Ich wandere sehr
gerne, denn unsere Natur
gibt uns sehr viel, da
kann auch ich viel Kraft
tanken. Mich trifft man
viel im Wald, da ich

gerne Pilze sammle und
noch lieber esse.

In Graublnden gibts sehr viel
schone Natur, Bache, Seen, traumhafte
Landschaften und die Berge.

So verbringe ich meinen Urlaub.

Liebe Grusse und auf ein baldiges Kennenlernen im Seebuel
Esther Albisser
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Hotel Seebuel

Hotel Seebuel - Dreh- und Angel-
punkt wahrend des WEFS

Seit 2019 ist das Hotel Seeblel wahrend des World Economic Forums die ideale Unterkunft
fur die Fahrer und Mitarbeiter von Chauffeur Drive. Abseits des Trubels, aber dennoch
zentral gelegen, bietet es optimale Bedingungen fur den anspruchsvollen Logistikbetrieb.
Eine erfolgreiche Partnerschaft, die sich fur beide Seiten bewahrt hat.

Nachdem mit den Gasten des World Economic Forums nicht
immer positive Erfahrungen gemacht wurden, hat der
damalige Hoteldirektor Marcus Pfister 2018 entschieden, das
Hotel Seebuel ab 2019 an Chauffeur Drive, den Limousinen-
service der AMAG Group, zu vermieten.

Chauffeur Drive war seit 2001 am WEF tatig (9 Jahre als
offizieller Partner des WEFs) und musste aufgrund des
Konkurses eines Davoser Hotels eine neue Unterkunft fur
seine Mitarbeiter und Fahrer suchen. Mit dem Seebuel fand
man die ideale Bleibe, zentral gelegen zwischen Klosters und
Davos, etwas ausserhalb des Rummels, mit grossem
Parkplatz.

Furs Hotel Seebtiiel war auch klar, dass man mit dem neuen
Mieter vielleicht etwas weniger verdiente, man aber auch
nicht so anspruchsvolle Gaste im Haus hatte wie mit den
WEF-Gésten. Hier wurde kein 24-Stunden-Zimmerservice
erwartet. Und man hatte einen jahrlich wiederkehrenden
Mieter mit guten Renommée und guter Bonitéat.

Vom Seeblel aus koordiniert ein kleines Team rund 150
Fahrer, die fir Teilnehmer aus Wirtschaft, Industrie und
Politik im Einsatz stehen. Viele Gaste buchen den Fahrer
nicht nur fir den Flughafentransfer sondern fur die ganze
Dauer ihres Aufenthalts. Sie nehmen ausserhalb des
Kongresses viele zusatzliche Termine wahr, oft schon beim
Frahstlick und bis spat in die Nacht. In Davos versammelt
sich in diesen Tagen alles, was Rang und Namen hat, und
jeder nutzt die Gelegenheit um so viele Leute wie moglich zu
treffen. Viele Kunden haben ihre Stammfahrer und vertrau-
en seit Jahren auf deren Dienste.

Einige Fahrer sind zusammen mit dem Reservationsteam im
Seeblel untergebracht, die restlichen Fahrer Gbernachten in
zwei Hotels in Klosters.

Die Parkplatze vom Seebuel reichen aber nicht fir alle
Fahrzeuge aus, deshalb werden einerseits bei der benach-
barten Procar Mercedes/Subaru Garage Parkplatze dazuge-
mietet, zudem werden dort auch gleich die Fahrzeuge
gereinigt. Anderseits wird beim Bauernhof Biichi ab Dezem-
ber eine Wiese prapariert, damit der Boden gefriert und dort
im Januar 35 Fahrzeuge geparkt werden kdnnen.

Nur dank dieser gut funktionierenden Zusammenarbeit aller
Parteien hat Chauffeur Drive einen idealen Dreh- und
Angelpunkt fur ihr Business gefunden.

Die Parkplatze helfen, den Verkehr zu reduzieren, wenn die
Fahrer nicht im Einsatz sind.

Zudem hat Chauffeur Drive Uberall in Davos zuséatzliche
Parkplatze angemietet, um den Verkehr zu entlasten.

Fahrer und Mitarbeiter schatzen den tollen Service und die
neu renovierten Zimmer im Hotel Seebuel. Leider kbnnen alle
viel zu wenig davon profitieren, da ja alle zum Arbeiten da
sind und nicht zum Vergnugen. Aber viele sind schon privat
zurlickgekehrt und haben dann das Hotel in vollen Zigen
genossen.

Ein grosses Dankeschdn an Daniel Rakeseder und sein
Team, wir fihlen uns alle immer sehr wohl bei Euch!

Mehr Seebiel E
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